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Puhdistus, hygienia ja sailytys

Kayttdohjekirja antaa kayttajalle hyddyllisia tietoja oikeanlaista
ja turvallista tydskentelya varten. Se on tarkoitettu helpottamaan
koneen kayttoa (seuraavaksi nimetéan sanoilla “kone” tai “laite”).

Seuraavia tietoja ei saa kasittda pitkana listana rajoittavia va-
roituksia, vaan paremminkin sarjana ohjeita, jotka on tarkoitettu
parantamaan joka suhteessa koneen suorituskykyja ja valttdmaan
ennen kaikkea epésopivista kdytto- ja hallintamenetelmisté johtuvia
ihmisille koituvia vahinkoja tai materiaalivahinkojen seurausta.

On olennaista, etta kaikki henkilot, jotka huolehtivat kuljetuksesta,
asennuksesta, kayttddnotosta, kaytdstd, huollosta, korjauksesta
seka koneen purkamisesta, katsovat ja lukevat huolellisesti taman
ohjekirjan ennen etenemisté eri toimenpiteisiin, jotta estetdan
virheellinen ja sopimaton kayttd, joka saattaa olla haitaksi koneen
kokonaisuudelle tai ihmisten turvallisuudelle.

Yhta tarkeaé on, etté ohjekirja on aina kayttajan saatavilla ja etté
se sailytetaan huolella koneen toimialueella, jotta sita voidaan
katsoa helposti ja nopeasti epardintitilanteessa tai mista tahansa
syysta joka kerta, kun tarvitaan.

Mikali tdaman ohjekirjan lukemisen jalkeen, on viela epardintia tai
epavarmuutta koneen kaytdsta, ala epardi ottaa yhteytta valmis-
tajaan tai S.A.V.-valtuutettuun, joka on kaytettavissasi nopean ja
varman palvelun takaamiseksi, jotta varmistetaan koneen paras
toiminta ja tehokkuus.

Muistutetaan, ettd turvallisuuteen, hygieniaan ja ympariston
suojeluun liittyvat ja asennusmaassa voimassa olevat normit on
aina otettava huomioon koneen kayttévaiheiden aikana. Siita
johtuen on kayttajan tehtava varmistaa, etté kone kaynnistetaan
ja sité kaytetaan ainoastaan parhaissa turvallisissa olosuhteissa
henkildille, elaimille ja omaisuudelle.

1.1 KUVAUS

Télla yleisvihannesleikkurilla voidaan viipaloida, silputtaa,
riipid, raastaa, leikata kuutioiksi erilaisia ruokatarvikkeita (raa-
kavihannesten, vihannesten, hedelmien, juustojen jne. valmistus)
Erilaisine varusteineen, jotka takaavat suuren tuotantonopeuden,
leikkuri on yhteiséjen ja pienteollisuuden ammattikayttdon tarkoi-
tettu vihannesleikkuri.

A Jérjestelykehikko
B Survinvipu
C Sahkokytkimet

Kannen lukitus

Moottorin suojakotelo
Syéttésuppilon nostokahva
Automaattinen sy6ttdsuppilo
Survin

Pieni syottosuppilo

Vivulla varustettu syéttdsuppilo
Kannen saranatappi

re T I TmMmOo

HUOMIO !!

Koneen sadilytys: -25°C +50 °C
Ympariston kayttolampatila: +4°C +40 °C

sen kayttdéon, puhdistukseen ja huoltoon koulutetut henkilét .

12464-1).

Tama kone on tarkoitettu ammattikayttoéon. Luotettavan ja turvallisen toiminnan varmistamiseksi konetta saavat kayttaa ainoastaan
Koneen kayttotilan on oltava riittdvan valaistu (katso kayttdmaassa voimassa oleva tekninen standardi, Euroopassa standardi EN

Varmista aina konetta kasitellessasi, ettet tartu sen liikkuviin tai irtoaviin osiin: kaatumisvaara ja alaraajojen loukkaantumisvaara.
Konetta ei ole suunniteltu kéytettévéksi rajahdysvaarallisessa ymparistdssa.
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2.1 MITAT - PAINO (tiedoksi)

Pakkauksen mitat L x1xh (mm): Automaattisella syottdsuppilolla varustetun koneen mitat

- Moottori TR260: 800 x 520 x 580 -ilman poytaa 750 x 490 x 680

- Nettopaino: 49 kg — bruttopaino: 58 kg - pdydan kanssa: 750 x 490 x 1345

. Automagttlnen syottosuppllo.800 x 520 x 580 Normaalilla syéttsuppilolla varustetun koneen mitat
- Nettopaino: 15 kg — bruttopaino: 23 kg - ilman pdyté&a: 860 x 535 x 615

- Normaali syéttosuppilo + kaukalo: 560x490x610

- Nettopaino: 18 kg — bruttopaino: 22 kg Huolto — kuljetus

- Kaalin syottosuppilo: 580 x 490 x 610 - Pakattu kone on tarkoitettu nostettavaksi nostotrukin tai haa-

- Nettopaino: 15 kg — bruttopaino: 19 kg rukkavaunun avulla. Pelkan koneen huollossa tarvitaan kaksi
Péydan pakkauksen mitat: 750 x 500 x 200 henkiloa.

- pdydan kanssa: 860 x 535 x 1280

2.2 SIJOITTAMINEN

* Vihannesleikkuri kehotetaan asennettavaksi liikkuvalle * Poydan korkeuden ja tason saato:

péydalleen (toimitus on valinnainen), joka on katevampijajohon - Hellité jalkojen lukitusruuveja (10 mm hylsyavain).
kayvat tavalliset suurikokoiset vastaanottoastiat. Muussa tapauk- - Saada jalkojen korkeus ja kirista ruuvit.
sessa se on syyta asettaa pdydélle, jonka korkeus on enintdan Tarkasta, etté kone on vakaassa asennossa.
60— 70 cm. G e e T,
. . - — * Jos siirrettéva poyté on kiinnitettava alustaansa:
E Lﬁ;ss(:;?|:°ne aina tasaiselle, vakaalle ja kestavalle. _ p 5, jaloille reiat (halk. 5 x 40 ja tulpat, ei sis. toimitukseen).

2.3 SAHKOLIITANNAT

E HUOMIO !!

Sahkaokytkennan tekee kaikkien taiteen saantdjen mukaan pateva ammattitaitoinen henkild (katso asennusmaassa voimassa olevat|
normit ja sdannokset).

Mahdollinen sahkopistokkeen sovittimen kayttd vaatii tarkastuksen, etté sen sahkdominaisuudet eivéat ole pienempia kuin koneen
sahkdominaisuudet.

Ala kayta monipistoketta.

Koneen virransy6ton vaihtovirralla on oltava seuraavien ehtojen mukainen EN60204-1;
- Jannitteen maksimi vaihtelu: +10%

- Taajuuden maksimi vaihtelu: +1% jatkuva, * 2% lyhyissa jaksoissa

HUOMIO: Séhkoasennuksen on oltava yhdenmukainen (suunnittelu, toteutus ja huolto) kdyttomaan lakien ja sdantojen kanssa.

- Tarkasta yhtélaisyys séahkdverkoston jannitteen seké@ ominaisuuskyltissé ilmoitetun arvon valilla.

- Koneen sahkdnsyotto tulee suojata ylikuormituksilta (oikosululta ja ylikuormituksilta) kayttamalla IEC60947-2-standardin mukais-
ta oikein mitoitettua sulaketta, asennuspaikan ja koneen ominaisuuksien mukaisesti — katso kuvan 2.3a pylvaassa G ilmoitetut
ominaisuudet.

HUOMIO: Epasuoraa kosketusta vastaan suojaamiseksi (valitun virransyottotyypin ja kappaleiden kytkenndn mukaan
samapotentiaaliseen suojauspiiriin) katso normin EN 60204-1 kohdasta 6.3.3 (IEC 60204-1) kayttamaélla suojalaitteita
virransy6ton automaattiseen katkoon eristysvian sattuessa kaaviossa TN tai TT, tai jarjestelmélle IT, pysyvén eristyksen
tai differentiaalien valvontalaitteen kdytté automaattista katkoa varten. Téta suojausta varten on huomioitava normin IEC
60364-4-41, 413.1 maaraykset.

Esimerkiksi: TN tai TT-jarjestelméssa, on asennettava virransy6ton alkuun differentiaalikatkaisin sovitetulla loppuvirralla
(esimerkiksi 30 mA) paikan maadoitusasennukseen, johon kone voidaan asentaa.

HUOMIO: Séaantojen huomioimatta jattéminen aiheuttaa asiakkaalle koneen pettamisen riskin ja/tai suorista tai epdsuorista
kosketuksista johtuvien vahinkojen vaaran.

+ Tarkasta ennen koneen liittdmistad sahkoverkkoon, ettd sen < Vihannesleikkuriin syétetdan mallista riippuen joko yksivaihe-
taakse kiinnitetyssa arvokilvessa ja verkkokaapelissa olevat arvot  virtaa tai kolmivaihevirtaa. Kolmivaihemallissa on kaksi nopeutta:
vastaavat kaytettavan sahkdverkon arvoja. 325 ja 650 1/min.

Yksivaihemallissa on yksi ainoa nopeus: 325 1/min
+ Varaa saavutettava standardoitu seindpistorasia, jossa on 2
napaa + maa, jannitearvo 10/16A IEC60309-standardin mukaises-

. . . 2.3a ti, ja vastaava vedenpitava pistoke asennettavaksi virtajohdon
Moottoriarvot: ©- paahAN,

! Maadoitus on pakollinen vihreélld/keltaisella johtimella.

B V:':\iheifig.r? Ik.m (1-tai 3-vaihe). o + Valmistakaa saavutettavissa oleva seinépistorasia, jossa on
C Nimellisjannite V (arvo, alue tai kommutointi) standardoitu 3-napainen + maa, kalibrointi 20 A, IEC60309:n
D Taajuus (Hz) mukainen, ja vastaava vesitiivis pistoke sijoitettavaksi virtajohtoon.
E Nimellisteho (W) - Tarkasta tyontdsiiven pydrimissuunta syéttdsuppilon kautta.
F  Nimellisvirta (A) Tyéntégiiyen tulisi pyoria \{gstapéi\{één. O .

e ) ) ) + Jos pydrimissuunta on painvastainen, vaihda pistokkeessa
G Sulakekoko sahkojohdon suojaamiseksi (A) olevien kahden vaihejohtimen paikkaa keskenaan.

H  Sahkénkulutus (KWh)
TR260 F1 03 2024 2




Kaytto ja turvallisuus

HUOMIO !!

Koneen varastointi: -25°C - +50°C
lIman lampétila toiminnassa: +4°C - +40°C
Puhdista kone oikein ennen ensimmaisté kayttokertaa.

Tama kone on tarkoitettu ammattikayttoon ja sité kayttda sen kayttoon, puhdistukseen ja huoltoon koulutettu henkildkunta luotet-
tavuuden ja turvallisuuden nimessa.

Kéayta konetta riittavasti valaistussa tilassa (katso kayttdmaassa sovellettava tekninen normi. Euroopassa, katso normi EN 12464-1).
Varmista aina koneen kayton aikana, etté tarttumiskohdissa ei ole liikkuvia osia; alaosien iskun ja haavoittumisen vaara. Kannen

tai survimen huolimaton sulkeminen aiheuttaa sormien litistymisen riskin.

Hygienia- ja turvallisuussyista kayta aina kestavaa, pestavaa tai poisheitettdvaa paéahinettd, joka sulkee hiukset kokonaan siséllensa.

HUOMIO: Kaikissa kaytté-, puhdistus- ja huoltoliikkeissa on leikkausvaara. Ald koskaan kiyti voimaa ja pida kédet jar-
kevan etdisyyden paassa leikkaavista osista .

Kayté aina sopivia suojavarusteita ndiden kayttojen aikana.
Laitetta ei ole suunniteltu toimimaan rajahtavassa ymparistossa.

Ala koskaan laita k&tté tyhjennysalueelle koneen ollessa toiminnassa; haavoittumisvaara.

On virallisesti kiellettya neutralisoida tai muuttaa turvajarjestelmia: parantumattomien haavautumisten vaara!!!!

Tarkasta ennen jokaista kayttokertaa ndiden suojauksien hyva toimiminen (katso luku « suojauksien saato »)
Ala koskaan laita katté, kovaa tai jadtynytta kappaletta laitteeseen.

3.1 KAYTTAJAN TURVALLISUUDEN TAKAAVAT:
Automaattisella syéttdsuppilolla:

Moottori pysahtyy jarruttamalla kun syéttésuppilo avataan ja
kaynnistys on mahdotonta ilman sita.

Leikkurin kéynnistys on mahdollista sailién ollessa alhaalla.

a) Tasakaynti:

- kéynnistys painamalla B painiketta: nopeus 1

- kaynnistys painamalla D painiketta: nopeus 2, jonka valomerkki

Ruostumattomasta teréksesta valmistetun tayttélaitteen muoto ja
suojaus, jotka estavat tahattoman paasyn leikkuulevyyn.

Vivulla varustetun syéttdsuppilon kanssa:
- Moottori pysahtyy jarruttamalla kun vipu avataan

E ilmoittaa mallissa kahdella nopeudella.

b) Impulssikaynti: @

- kdynnistys painamalla C painiketta

L o e c) Pyséytys:
- Kaynnistys on mahdotonta kun survinvipu tai pitkien vinannesten on valttamatonta kayttaa A painiketta tyon lopettamiseksi
syéttosuppilo ei ole paikallaan tai kun kansi avataan kun y p yon lop :
koneessa on survinvipu tai pitkien vihannesten syottésuppilo. JAANNOSRISKIT

- Pienikokoisen pitkien vihannesten sy6ttésuppilon ja suuren
syottosuppilon mitat.

- Poistokourun tulopuoli yhdessa ulostyéntimen ja levyjen
rakenteen kanssa muodostavat riskittéman kokonaisuuden.

- Kayttaja tuntee ndma laitteen kayttdd, puhdistamista ja huol-
tamista koskevat ohjeet ja noudattaa niita.

Laitteessa esiintyvat seuraavat jaanndsriskit;

* Huolimattomasti suljettu koneen ylékansi voi aiheuttaa sormien
litistymisen.

+ Kasien laitto tuotteiden tyhjennysalueelle voi aiheuttaa pyorivista
osista johtuvan kaden litistymisen tai jumittumisen.

A - Pysaytyspainike.

B - Kayntipainike 1 nopeus
C - Impulssikayntipainike

D - Kayntipainike 2 nopeutta
E - Nopeuden merkkivalo
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3.2 TERIEN VALINTA:

+ C-viipalointiterat: suora leikkaaminen 1-16 mm.

» W-viipalointiterat: aaltomainen leikkaaminen 2-6 mm seu-
raaville:

- Vihannekset: perunat, porkkanat, munakoisot, punajuuri, selleri,
sienet, kesakurpitsa, sikuri, kumina, purjosipuli, pippurit, retiisit
jne.

- Hedelmat: banaanit, sitruunat, appelsiinit, raparperi jne.

* J-P-K raastinterat
J 302: hieno  J 303: keski
J 304: suuri J 307: erikoissuuri

- Vihannekset: porkkanat, tikkuperunat, raastettu selleri, puna-
kaali, punajuuri, musta talviretiisi, rostiperunat.

- Juustot: Gruyére-juusto, mozzarella.

- Muut: saksanpahkinat, mantelit, korppujauhot, suklaa jne.

* P: parmesan, korppujauhot, mantelit, musta talviretiisi, suklaa.
+ K: raakojen perunoiden erikoisraastaminen (Knodeln).

! 3.2¢
* A-suikaleterat: 2-4 mm suikaleiksi leikkaamiseen.

A 302: ohut 2 x 2 mm
A 303: keski 3 x 3 mm
A 304: suuri 4 x 4 mm tikkuperunat

olkiperunat, selleri, porkkanat

@

* AF-suikaleterat: isompien suikaleiden 6-10 mm leikkaamiseen.

Y 520

* AM-kuutiointiritilat: 8-25 mm kuutioiden leikkaamiseen yhdessa
C-teran kanssa.

- Kuutiot: vihannes- ja hedelméasalaatit, minestronekeitot, paistetut
tai muhennetut perunat, muhennokset.

* Tehotaulukko (kg/h)

- Maarat riippuvat tydaseman varustuksesta ja kasiteltavien
tuotteiden tyypista:

TR260 manuaalinen ylés 900 kg/h
Perunankuoret C 305 580
Perunalastut AF 308 700

TR260 automaattisia ylos 4000 kg/h

3.3TERIEN KAYTTO

+ Vihannesleikkuriin toimitetaan irrallisella sy6ttdalustalla ja ve-
toakseliin asennetulla tydntosiivelld varustettuna.

Huom: Tarkasta aina ennen tdiden aloittamista, etta sailio, ve-

toakseli, tyontosiipi, tera tai ritila ja syottdalusta ovat puhtaat.
+ Toimi seuraavasti: @

- vapauta kansi kdantamalla kahvaa A ja nosta kansi mahdolli-

simman ylos kahvalla B.
y @ avaa ruuvi A

- Aseta sy6ttdalusta paikalleen,
tydnna tapit B terien reikiin, tydnna alusta paikalleen mahdol-
lisimman pitkalle ja kirista ruuvi A.

- lIrrota tyontosiipi.

1) Viipalointi, suikalointi ja raastaminen

» Asenna tyontdsiipi vetoakseliin niin, ettd navan uran kolme

tappia tulevat tyontdsiiven reikiin. Tarkasta, etté tyontosiipi on
kunnolla kiinni (ks kohta 4 - puhdistus).

 Asenna valittu terd (C/W viipalointiin, A/AF suikalointiin, J/P/K
raastamiseen) kiertamalla terad myotapaivaan Q pika-liittimessa
niin, etta tera laskeutuu paikalleen. Jatka kiertamistd samaan

suuntaan, kunnes tera ottaa kiinni vasteeseen. q 3.3d

Huom: Jos tera on asennettu oikein, se koskettaa akselinpaata
eiké sité voi nostaa paik

+ Sulje ja lukitse kansi. @m

2) Kuutioiminen

+ Asenna tyontosiipi (ks. 3.3.1).

» Asenna valittu ritila ja tarkasta, ettd se on kunnolla kiinni (is-
tukkapuhdas, ks. 4.1).

Huom: Ritilan ylatason tulisi olla 4 mm koneen rungon alapuolella.

» Asenna C/W viipaletera ja sulje ja lukitse kansi

(ks. 3.3.1).

* Jos kansi ei mene kiinni, tarkasta koneen kaikki osat saadaksesi
selville, mika niistd on asennettu vaarin.

3.4SYOTTOSUPPILOIDEN VALINTA JA TOIMINTA
1) Automaattinen syottosuppilo

- Tata syottdsuppiloa kaytetddn ennen kaikkea vihanneksille,
joiden kokoonpano on homogeeninen, kuten peruna, porkkana,
selleri (tarvittaessa valmiiksi leikattu), tomaatti jne....Vihannekset

sydtetaén irtonaisina noin 5 kg:n erissé.
- Talla syottosuppilolla suoritettavat tyot ovat silputukset, raas-

tamiset riiiimiset, vihanneskuutiot ja ranskalaiset perunat.
2) Vivulla varustettu syottosuppilo.

- Suurikokoisten tuotteitten lapimeno (tilavuus 2,5 |, vastaa %
kaalia)

- Lataaminen suoritetaan kasin tyontamalla tuotteet syottopdydalta

syottésuppiloon.

- Tuotteiden sy6ttdsuunta:
AIB Viipalointi

C/B Riipiminen-raastaminen
D Pitkat vihannekset
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3) Irtosurvimella varustettu pieni syottosuppilo

- Pitkien tuotteiden lapimeno (porkkana, kurkku, pieni kurpitsa,
purjo, banaanit...) sekéd keskikokoiset arat tuotteet (tomaatit,
Kiivi...). Aukko maksimi 70 x 60 mm.

- Lataaminen suoritetaan késin sy6ttamalla tuotteet yksittain tai
kourallinen kerrallaan.

4) Pitkia vihanneksia varten tarkoitettu syottosuppilo (va-

linnainen)

- Ohuiden, pitkien vihannesten lataaminen (porkkana, kurkku,
pieni kurpitsa, purjo, banaani...) ja arat tuotteet (tomaatti, kiivi...).

- Syottdsuppilossa on kolme sydttdaukkoa halkaisijaltaan 50,
60 ja 70 mm, joiden kautta voidaan syottaa tuotteet kokonsa
mukaan.

- Lataaminen ja tuotteiden sy6ttdsuunta on sama kuin pienessa
syottosuppilossa (ks. § 3-4-2).

5) Kaalin syottosuppilo

- Silputukset hoituvat erityisesti kaalia varten tarkoitetulla sy6tto-
suppilolla kayttamalla katkaisulaitteella varustettua levya.



3.5 AUTOMAATTISEN SYOTTOSUPPILON

KAYTTO

Automaattista syéttdsuppiloa kaytetdan aina siten, etta sekoitin
on ruuvattu kiinni tyékalun kiinnitysvarteen.

Vihannesleikkurin tuotosta voidaan nostaa jatkuvalla sy6télla.
Automaattiseen syéttdsuppiloon voidaan syottad korkeintaan

60 mm:n kokoisia vihanneksia tai vihannespaloja.

3.6 SUUREN SYOTTOSUPPILON JA SYOTTOPAINIMEN KAYTTO FOY 3.5 |

« Talla vihannesleikkurilla toimii vain kannen ollessa suljettuna.

- Jata syottpainin pienen syéttdsuppilon siséan, mika estaa
tuotteita tulemasta takaisin ulos.

- Aseta tuotteet syottdastiaan.
Maksimikapasiteetti: 10 I.
- Paina kayntipainiketta B.
- Nosta syéttovipua toisella kadella ja veda sita oikealle.

- Moottori pysahtyy heti, kun sy6ttdvipu poistetaan syottosup-
pilosta,

- Nain tayttd voidaan suorittaa aina taysin turvallisesti.
- Syottosuppilo; ala tayta reunan yli.

- Veda syo6ttovipu takaisin alkuperaiseen asentoonsa.
- Kun vipu on sy6ttdsuppilon paalla, vihannesleikkurin kaynnistyy
automaattisesti.

- Tybnné astiassa olevat ruoka-ainekset syéttvivulla syotto-
suppiloon, niin etta vipu saavuttaa ala-asentonsa.

- Nosta syéttdvipu ja toista em. kohdat.

- Paina tyon lopussa painiketta A PYSAYTYS.

Vihje: Sovita vivun painamisvoima

- tuotteen mukaan (pehmea tuote - paina kevyemmin).

- valitus teralevyn mukaan (ritila vaatii enemman voimaa kuin
viipalointiterd).

ATa koskaan tyonna syottosuppiloon Kovia esineita koneen
ollessa kaynnissa.

Ala anna koneen virran olla kytkettyna, jos sité ei kayteta
pitkaan aikaan ja jos syottovipu on poistettu syottosuppilosta.

3.7 PIENEN SYOTTOSUPPILON JA PAINIMEN KAYTTO

- Varmista, etta sy6ttdvipu on ala-asennossa ja kansi on lukittu.
- Irrota syéttopainin vetdmalla nupista A.

- Aseta tuotteet syottdastian I&hettyville.

- Paina kaynnistyspainiketta B.

- Aseta tuotteet suppiloon vasemmalla kadella yksitellen tai
ryhmissé varmistaen, ett suppilon aukko on mahdollisimman
taynna.

@D

- Paina tuotteet alas syéttopainimella. @

Ala koskaan tyonna katta syottosuppiloon. Kayta aina
syottopaininta.

Vihjeita:

- Syota pitkat vihannekset pystysuunnassa.

- Valta vinoon leikkaaminen ja epatasainen leikkuujalki syottamalla
«ohuet» tuotteet karki edella.

- Valta tukokset katkaisemalla tarvittaessa vihannesten paat.

Al koskaan tyonna syottosuppiloon kovia esineita koneen
ollessa kdynnissa.

3.8 SUURTEHOISEN PITKIEN VIHANNESTEN SYOTTOSUPPILON KAYTTO (SAATAVANA

LISAVARUSTEENA).

+ Asenna pitkien vihannesten syéttosuppilo seuraavasti:
- Paina STOP-painiketta A.
- Nosta syéttopainin ylos.

- Avaa lukitusnuppi A.

- Nosta syéttovipu irrottamalla sen saranatapista B.

- asenna pitkien vihannesten syéttdsuppilo saranatappiin B ja

laske se syottosuppilon pohjaan.
- kiristé nuppi A lukitaksesi asetelman paikalleen.

Huom: Kun pitk& syéttdsuppilo on paikallaan, vihannesleikkuriin

voidaankaynnistaa.

Puhdistus hygienia ja sailytys

- Paina START-painiketta B, jolloin vihre& merkkivalo syttyy.

- Syota tuotteet yksitellen niiden kokoja vastaaviin putkiin.

- Paina ne alas sy6ttdpainimella tai seuraavalla vihanneksella.
Vihje: (ks. 3.6)

« Jos tuotteet juuttuvat putkiin:

- Paina STOP-painiketta A.

- Avaa ja nosta kansi (ks. 3.3).

- Paina tuotteita putken sisalta ulospain.

ATa koskaan tyonna Kovaa esinetta syottosuppiloon koneen
ollessa kdynnissa.

HUOMIO !!

Kytke laite irti ennen purkamista.

Ennen minkaan puhdistusaineen kayttda lue huolellisesti kaytto- ja turvallisuusohjeet, jotka ovat tuotteen mukana ja kayta sopivia

suojavarusteita.
Ala pese konetta painepesurilla.

TR260 FI1 05 2023



Vianetsinta

4.1 TYOTEHTAVIEN VALILLA

- Avaa kansi ja irrota leikkuulaitteet (terd, ritila, tyontosiipi, ks.
3.3) ja pese ne kuumassa vedessa.

- Pese leikkuusailion sisapinnat kostealla, puhtaalla sienella
kiinnittden erityistd huomiota ritilan kannattimiin, poistokouruun
ja syéttésuppiloiden sisapintoihin.

4.2 KAYTON JALKEEN

1) Vivulla varustetun syottdsuppilon kohdalla irrota syéttokaukalo
(ks. § 3.3) seka vipusurvin kiertoakselistaan (ks. §3.7)

2) Automaattisen syottdsuppilon kohdalla irrota vipusurvin ja
poista leikkausvalineet.

3) Kaikissa tapauksissa irrota kansi rungosta vetamalla puikosta
A, vapauttamalla kansi ja nostamalla se pois.

Vihje: Irrota mahdolliset kuutiot MS-ritilésté porkkanalla. Al kayta

metalliesinetta. @

- Pese kaikki irrotettavat osat tiskialtaassa tai astianpesukoneessa
kuumalla vedella ja osille sopivalla puhdistusaineella/rasvanpois-
toaineella/desinfiointiaineella.

- Huuhtele puhtaalla vedell ja anna kuivua.

- Puhdista leikkuutila kostealla sienelld ja puhdistusaineella/
desinfiointiaineella ja huuhtele.

- Tarvittaessa koneen ulkopinnat ja pdyté puhdistetaan kostealla
sienella ja miedolla puhdistusaineella! Pyyhi kuivaksi kostealla
sienella.

Huomaa: Al kéyté hankaavia puhdistusaineita, jotka saattavat

naarmuttaa pintoja. Ala kayta mydskaan klooripohjaisia puhdis-

tusaineita, jotka saattavat tummentaa alumiinipintoja.

- Al& pese muoviosia astianpesukoneessa.

4.3 SAILYTYS

* Puhdistuksen jalkeen leikkuulaitteen osat sailytetédén sailytysloke-
roissa, joissa on tilaa 6 teralle tai ritilélle. Lokerot voidaan sijoittaa:

- siirrettavan pdydan hyllylle,
- seindlle kahdella kiinnikkeelld (maks. korkeus 1,80 m).

5.1JOS KONE El KAYNNISTY, TARKASTA, ETTA:
+ Virta on kytketty.

» Verkkoliitanta pistorasiaan on suoritettu oikein.

+ Kansi on kiinni.

+ Syo6ttdvipu on laskettu sydttdsuppiloon.

+ Jos kone pysahtyy kayton aikana:
- Lamporele on lauennut. Se palautuu automaattisesti.
- Odota pari minuuttia ennen uudelleenkaynnistysta.

- Paina kaynnistyspainiketta B ja véhenna tarvittaessa syéttdvivun
painamisvoimaa.

5.2 EPANORMAALIT AANET

* Pyséayta kone valittdmasti.

* Tarkasta, etta tera, ritila ja tyontdsiipi on asennettu oikein (ritila
saattaa ottaa kiinni johonkin kohtaan).

« Irrota ja puhdista osat ja tarkasta tarvittaessa, ettei koneessa
ole vieraita esineitd. Asenna osat taman jéalkeen oikein paikalleen.

« Jos aanet jatkuvat ja koneessa ei ole tehoa, tarkasta, etta:
- kolmivaihemoottori ei toimi vain kahdella vaiheella.
- kayttohihna ei ole kulunut tai I6ystynyt (ks. 6.1).

5.3 TERA ON JUUTTUNUT KIINNI
- Irrota kone sahkéverkosta.
- Esté tydntdsiiven pydriminen asettamalla kési sen paalle.

- Pida toisella kadella siiven reunan reiasta ja kdanna voimak-
kaasti vastapaivaan

- Nosta siipi paikaltaan liikuttamalla sita samalla edestakaisin.

5.4TYON LAATU

» Pyséayta kone ennen tdiden aloittamista.

« Jos tuotteet eivat poistu kunnolla, tarkasta, etta:

- tyontdsiipi on asennettu kunnolla,

- vastaanottoastiassa olevat tuotteet eivat tuki poistoaukkoa,
- tuotteita ei kerdantynyt likaa leikkuusailioon,

- leikkuusailiossa ei ole vieraita esineita tai katkenneita teran-
palasia.
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« Jos leikkuutulos ei ole tyydyttava, tarkasta:

- Pyorimissuunta (ylhaalta katsottuna vastapaivaan O )
- etta on valittu oikea leikkuulaite (ks. 3.2)

- ettd on valittu oikea leikkuulaite (ks. 6.2)

- syottdsuppilon valinta (ks. 3.4)

- tapa, jolla tuotteet on asetettu sy6ttdsuppiloon (ks. 3.4)

m Jos ongelmaa ei saada poistettua, ota yhteys jélleenmyyjas|

huolto-osastoon.




Huolto

HUOMIO !!

Kytke laite irti ennen minkaan huoltotoimenpiteen suorittamista.

Ainoastaan ammattitaitoinen, koulutettu ja valtuutettu henkildkunta saa tehdé huoltotoimenpiteita.

6.1 MEKAANISET OSAT

* Vihannesleikkuriin vaatii erittdin vahan huoltoa (moottori ja
mekaanisten osien laakerit on kestovoideltu).

+ Kayttdhihnan kireys ja kuluneisuus on syyta tarkastaa vahintaan
kerran vuodessa.

- lIrrota pistoke pistorasiasta.

- Irrota vihannesleikkuriin pdydasta (4 ruuvia - 19 mm hylsyavain)
tai irrota 4 jalkaa (vihannesleikkuriin iiman pdytaa) ja kaanna
kone kyljelleen.

- Irrota keskiruuvi ja poista pohjalevy.

* Irrota keskiruuvi ja poista pohjalevy.

- Avaa moottorituen 4 kiinnitysruuvia (maks. 2 kierrosta) (13 mm
hylsyavaimella).

- Avaa hieman vasemmalla sivulla olevaa kiristysruuvia ja luk-
komutteria (10 mm avain), kunnes hihna on irti hihnapyorista.

- Ty6nna hihnapyéraa lujasti oikealla kadellési saadaksesi hihnaan

alustavan kireyden.

- Kiristd samalla kiristysruuvia vasemmalla kadellasi (tyokalua
ei tarvita).

- Kiristd samalla kiristysruuvia vasemmalla kadellasi (tyokalua
ei tarvita).

- Kirista kiristysruuvia avaimella 4 kierrosta, joka vastaa noin 3
mm : n lisdysta keskikohtien valisessa etdisyydessa.

- Kirista kiristysruuvin lukkomutteri ja moottorituen 4 Kiinnitys-
ruuvia.

- Puhdista hihnapdlyt kotelon sisalta.
- Tarkasta sahkdliitannat.

- Asenna pohjalevy, keskiruuvi, 4 jalkaa tai pdydan 4 kiinnitys-
ruuvia.

+ Saannollisesti:
- Rasvaa leikkuulaitteen kayttdakseli nestemaisella parafiinilla.

6.2 LEIKKUULAITTEEN HUOLTO

+ C-viipaleterat: teroita terat.

- lIrrota teran kiinnitysruuvit.

- Teroita hiomakivella ja pida kulma vakiona.

* AF-viipaleterat:

Terat teroitetaan samalla tavalla kuin C -terat (ks. ylla).
- Teralohkot ovat keskenaan vaihdettavissa.

o AM-ritilat

Teria ei voi vaihtaa, koska ne on valettu.

- Teroita terat tarvittaessa pienikokoisella viilalla, jos ne ovat
iskujen tylsyttdmat.

* JIP/K-raastinterat

Raastinteria ei voi teroittaa.

- Kun raastinhampaat ovat pahoin kuluneet, vaihda tera.

6.3 TURVALAITTEIDEN SAATO OY 6.3 |

+ Suojauksien hyva toimiminen on tarkastettava ennen jokaista
kayttokertaa. Moottorin on pysahdyttava alle 2 sekunnissa.

- Avattaessa kansi, maksimissaan 18 mm laidasta E.

- kun syéttévipu avataan, jos vali F on maks. 60 mm syottosup-
pilon reunasta.

» Mikali yksi kolmesta suojauksesta ei toteudu:
- &la kayta konetta
saadata se jalleenmyyjasi huolto-osastolla.

6.4 SAHKOKOMPONENTIT

+ Sahkokomponentteihin paasy:
- Irrota pistoke pistorasiasta.

m Jaannosjannite kondensaattorin liittimissa.

+ Kondensaattoreissa saattaa olla sdhkdvaraus. Vahinkojen
valttmiseksi suosittelemme, etta niiden varaus puretaan liittamalla
niiden liittimet eristettyyn johtimeen (esim. ruuvitalttaan).

TR260 FI 05 2023



Vaatimustenmukaisuus

6.5 HUOLTOVAATIMUSTEN OSOITTAMINEN
Neuvomme ottamaan yhteytta laitteen ostopaikkaan.

limoita tiedustelujen ja varaosatilausten yhteydessa
koneen tyyppi, sarjanumero ja sahkotiedot.

* Valmistaja pidattéé oikeuden tuotemuutoksiin japarannuksiin
ilman ennakkoilmoitusta.

Jélleenmyyjan leima

Kone on suunniteltu ja valmistettu seuraavien maaraysten
mukaisesti:

- Konedirektiivi 2006/42 EEC.
- CEM-direktiivi 2014 / 30 EU.

- 2011/65/EU Direktiivi tiettyjen vaarallisten aineiden kayton
rajoittamisesta séhkoé- ja elektroniikkalaitteissa.

Z%QBICEE « WEEE »

“ ” symboli tuotteessa tarkoittaa, ettei tuotetta tule kasittaa
taloUsjatteena. Sita vastoin se on vietava sihké- ja elektroniikka-
laitteistojen kierratyspaikkaan. Varmistettaessa, etta tuote havi-
tetdan, autatte ehkaiseméaan ymparistolle ja ihmisten terveydelle
koituvia vahinkoja, mitka saattaisivat olla seurauksena tuotteen
huolimattomasta heitteille jatosta. Lisatietoja taman tuotteen
kierratyksestd saatte ottamalla yhteyttd asiakaspalveluun tai
tuotteen jalleenmyyjaén, toimituksen jalkeiseen palveluun tai
kyseisten jatteiden kasittelypalveluun.

2006/12/CEE« Jatteet»

Laite on suunniteltu niin, ettei se kasvata ollenkaan tai mahdol-
lisimman vahan jatteiden ja saastumisriskien méaéraa tai niiden
vahingollisuutta.

Huolehtikaa kierratysehdoista.
94/62/CE« Paketointi ja pakkausjatteet »

aitteen paketointi on suunniteltu niin, ettei se kasvata ollenkaan
tai mahdollisimman v&han jatteiden ja saastumisriskien maaraa
tai niiden vahingollisuutta.

Huolehtikaa, etté pakkauksen eri osat havitetaan asianmukaisissa
kierratyspisteissa.

- Eurooppalaiset standardit :
EN 60 204-2006 koneiden sahkolaitteet,
EN 1678-1998 vihannesleikkurit, sisddnrakennetut turvalaitteet.
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Vaatimustenmukaisuuden vahvistaa :
- Koneeseen kiinnitetty CE-merkinta.

- Vastaava CE-vaatimustenmukaisuusvakuutus, joka on liitetty
koneen vakuutukseen.

- Tama kayttdohje, joka on luovutettava kayttajalle.

Aénitiedot :

- Akustisen aanenpaineen taso EN ISO 3743.1-EN ISO 3744

=74 dBA

Suojausluokat standardin EN 60529-2000 mukaisesti :

- IP55 séhkoiset saatimet.

- 1P23 koneen kotelo.

Sisdanrakennettu turvallisuus :

- Kone on suunniteltu ja valmistettu noudattaen sitd koskevia
saannoksia ja standardeja, jotka on mainittu edella.

- Kayttajalle on annettava kayttdkoulutus ennen koneen kayttoa
ja hanta on informoitava kayttodn mahdollisisesti liittyvista
vaaroista (henkildkunnan koulutusvaatimus).

Ruokahygienia :

Kone on valmistettu seuraavien séanndsten ja standardien mu-

kaisista materiaaleista:

- Direktiivi 1935/2004/ETY: Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat
materiaalit ja tarvikkeet.

- Standardi EN 601-2004: Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat valetut alumiinilejeeringit.

- Standardi EN 1672-2 : Elintarvikkeiden kanssa kaytettavat ko-
neet-Hygieniaan liittyvat ohjeet.

Ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat ovat sileita ja helppoja

puhdistaa. Kayta elintarvikekayttoon tarkoitettuja puhdistusaineita

ja noudata niiden kaytdsta annettuja ohjeita.

Koneen ruokatarvikehygienia on CNERPAC-hyvaksytty ja se tayttaa

NSF standardin 8 vaatimukset.



